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ü 7D7-5 I ll ürr rvtFecha de Vis¡ta Hora lnic¡o Hora Finalización

ca f? M&§
A3/1> t7DZ"Lá Fecha Finar operación: 2ll / ü4 l'7 AZS

Nombre Comedor Comunitario

Nombre Responsable del Seruic¡o:

Fecha lniclo Operación:

ldent¡ficación

Noconvenio^,/igencia: 13jf:!_iÉ* Nombre Asociado:

2. Ubicación

Localidad: ( 1.\ i1) l.
cer.: 7ilf,iqLif\57Tel:

earro j', ir-lf(iif, D¡rección: t,t l= tt,y I Z!,

',>,,f : Ü fotal Asistencia det Dia Z"{ Toral H¡stórico de Asistencia: i.¡;3, I Q

:4 r¡ f)
Benefrciarios Autorizados por Plan de Compras:

No Personas Benefciarias en Atención:

3. Cobertura

Cobertura Diar¡a Contratada:

Nivel de Cumpl¡mientoVariable ru" I Var¡able Nivel de Cumplim¡ento

Área de recibo de alimentos cumple con las
condiciones higiénico-sanitarias establec¡das por Ia
normativiCad sanitar¡a vigente, permitiendo realizar
Ias actividades de ver¡ficación de cantidad, calidad e
inocujdad de los alimentos que se reciben, aislada de
cualquier riesgo cie contaminación iísica, química y/o
biolégica.

c
tltt'.!

NC NA

I

lÁrea de almaceoam.ento de al menlos cumple

lcor las condicioles n gieoico-salitarias

2 leslablecidás 
por la ror-al,vid¿d sariraria vigerre

lgarantizando la temperatura. hJmedad y

fcircrlación del aire que se requiere paa cada

lalimento.
I

Éryü

Area de preparación de al¡mentos cumple con las
cond¡c¡ones higiénicGsañtiariás estableEidás por la
normatividad sanitar¡a vigente y se encuentra
distribuida física o espac¡al en cualro (4) zonas
básicas (caliente, fría, prsalistamiento e
higíenización), debidamente señal¡zadas-
La zona de h¡gien¡zac¡ón cuenta con ¡avamanos con
grifo de acc¡onam¡ento no manual doiado con
d¡spensador de iabón, toallas desechables o equipos
aulomáticos para el secado de manos en buen
eslado, debidamente señal¡zado y ubicado en las
áreas de elaborac¡ón o próximos a eslas para la
h¡giene del personal manipulador de alimentos.

úEü ñüü

Área de consumo de alimentos ample con las
cond¡c¡ones higiénlco-sanitar¡as y cuenla con
ilum¡nac¡ón y ventilación natura¡ o artific¡al suficiente.

Esta área está dotada de mesas y sillas de mater¡al
que faciliten la limp¡eza, desinferción y la comodidad
de los benefciarios; disponi€ndo de las sillas
(puestos) de acuerdo con la cantidad de beneficiarios
asignados para el consumo de al¡mentos por turno.

CNCNA

ETI de instalaciones sanitarias cumple con las
hig¡én¡co-sanitarias establecidas por

normatividad sanitarla vigente y cuenta con
sanitario en ca¡tidad suficienle para uso
con bateria sanitaria en buen estado de

(lavámaños e inodoros) y dotado
los sigu entes elementos de aseo: caneca con

de accionamiento de pedal con bofsa
dispensacjor con jabón líquido, papel

y e,ementos para el secado de manos
cie papel o secador de manos eléctrico) y

las condicionss establecidas en el anexo

CNCNA

NTN

Área de alistamiento de personal esta separada de
los seru¡c¡os sanitarios (inodoro o c¡stemas), áreas de
almácenamiento y preparación de alimentos, !
cuenta con casilleros o lockers en buen estado para
la ub¡cación de los elementos personales y ropa de
d¡ario. Así m¡smo, se encuentra en adecuadas
cond¡c¡ones de limpiea y desinfección.

CNCNA

WtrT
I

lÁrea de lrigienizaciór pdrd elemeoios de aseo

lcump,e con las condiciones htgiénico sanitanas

lestabiecidáS oor ra normativ¡dao Sanita.iá vigente

, ly es un espacio exclJs,vo para el lavado de los

lelementos de aseo. ublcacio en ur Iugar ore no

lqenere riesqo oe contaminacrón di'erente al area

lde reciOo. almacenamienLo. preparacon. seruido

ly 
d¡str{bución de los alimentos.

CNCNA

Frrl

4",nn frYY1

correoEtectrónico, ir, i i;f ülf,r ci.i6rL-yft]!¡ r'J ¿.-,r.j li.,f,,tr. f r¡fn

7q L+

1

3

Área para la distribución de alimentos permanec(
en óptimas condiciones de limpieza y orden
:Jenla con los elementos aecesarios, er

condlciones higiénicas. que faciliten li
distribución de los alirnentos a los beneficiarios

5 6

técoico,
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de almacenamiento de agLla potabte dispone de tanque(s) en nrateria¡ hig¡énico sanitario. hermético (no es permitido tanque
o cemento), con capacidad suf¡ciente mínima de 500 litros y cuenta con el certificado de higienización con tiempo

capacidadTotat: ,C[ti L Empresa: 6r:üit,trC,., fl r¡,t,-, .!.iitr,i(.,,
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Concepto Sanitario:

H*fi¡áut¡*É
!!!IfJA!-,L

l,rteg.r.¡.f So.i¿l

Fecha LavadoTanque: oia Ü LM., Oi ¡ao'LL].l-í rrlatertal: ii C.,__s.i at&

l.eFrl r rf;

no 6a meses señaladoIo elen 1mayor (conlorme Decretc de575 2007 Reso¡uciónv
la D¡str¡talSecretaría deporvig¡lada Salud-SDS, con favorablesanitario deconcepto

utilizados deldescrlpción rea¡¡zado.v proceso

Fecha conceptor oia I 5 t/es \ I Año ?: 2 LJ

FORMATO NO
CONTROLADO

CNCNA'ñnr115 de 2007). emitido por
empresa. ficha técnica de

N"Tanques: ]-

u"l Variable i ruivel ae Cumptim¡ento Va riable

1 1

como jabones, detergentes. desinfectantes.

área de proparación y a¡macenamiento

para almacenamiento de productos

etc.: está debidamefile ¡dentiflcado.
y señalizadot ubicado en un lLrgar

para evitar el riesgo de contaminación

ñüü Área de almacenamiento de combustibles cumple
co¡ iás caraclerist¡óas estabiecidás en el anexo
técnico para el uso de gas GLP (gas
propano).(Caso que se requ¡era)

úüN

I

lApl;ca el procedim,ento "Plarificac,ór Al¡-enrar a y

lsr implementación en los sery.cios sociales de la
12lSDlS" y el "P,oceciirnre4io AüasLeL;mrerrto cÉ

lAl.-entos'. con sus respect vos protocotos,

I 

instructivos y lormatos ssoc,aoos a cstos

I

úüü
CNCNAuEu

14

N4antiene disponible en un lugar visible del Comedor
ComUnitario, las minutas patrón. el ciclo de menús y
ios docurnentos de anál¡s¡s de aporte nutricionál a las
perconas manipuladoras de alimentos, así como el
ciclo de menús y el menú del día para vísua¡ización
de las personas beneficiarias del seru¡c'o.

menús especiales en ias fechas de
y in de año conforme los criterios

por la Subdirección de Nutrición.

CNCNAñur ryüü

Sopa o
cazuela

Cereal

Verdum o
ensalada

Peso Neto

Menú lngredientes
Requerido

lkq)
Utilizado

lko)

Proleí¡a

Tubérerlo
o plátano

aqpqr-- i?./?-. It¿?

Bebida de
ffuta

Frr.ra l
'i?yH,, > 1,-{,3 ,1+

Postre Itori?(lnt t^ r5-<
6 irCr)l-l )<,q. r1,(

Utiliza la.tótal¡dad de enlistados anális isel delingred¡entes nutricionai cada dea porte para preparac¡ón conacue rdo losv
elen técníco 5.numeral 11_ Ciclo1.2_ menusde

ryüü

Variable Nivel de Cumpiimiento

9

Nivei de Cumplimiento

Variable Nivel de Cumplim¡ento Variable Nivel de Cumplimiento

1!

inpiementa el c,cio de menús, minuta patrón
aná,isis del aporte nutricional para los distinto
grupos de edad determinados por la SDIS
cump¡iencio con io cjescrito para intercambiús dr

alimentos y suministrando las raciones a lr

población beneficiaria, acorde con la
condiciones establecldas en el anexo técnico

Variable N¡vel de Cump!¡miento

Peso Neto

Menú lngredientes

¡

Requérido (kg)
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Variable Nivel de Gumplimiento

Cualifica al talento humano del Comedor Comunitario en el procedimiento Planificación A¡imentaria y su implementación en
servicios sociales de la SDIS. el Proced¡m¡ento Abastecimiento de Alimentos, con sus documentos y formatos asociados. manejo
minuta patrón, ciclo de menús, análisis nutricionales, estandarización de utensilios y porc¡ones seruidas, recepción de alimentos
conocimientú de los criterios mínimos de aceptación y rechazo; en los tiempos señalados en el anexo tecnico.

Fecha Minuta Patrón: Fecha: Estandarizac¡ón:

oia It ues t;] nno T\.1'(5 - ^:¡ u -;lJ oia lf Nres[f- Año?.ü)¿5 Crr ' >'l-: t \¿:]c':j

Fecha Procedimiento: Fecha Recepc¡ón-Cr¡terios:

17

No

Día I [] ¡¡es lZ ano2? /4

Váriable

úia lL: Mes i7. Año - zcl tF t/''2fr7^5
L{e-l?§"

Nivel de

Nutrícional

Variable

c
E

J\L

I
NAn

18

Profesional eñ Nutrición y Dietéticá participa en las
actividades de forta¡ecimiento técnico en toma de
med¡das antropométricas. sensibilización en
vigi¡ancia nulric¡onal y las demás programadas pcr la
SuLhdirección de Nutric¡ón

;?I1j]lñ::'fff lo'jiffi 5'o"métr¡ 
cas ;

Sensib¡lizec¡ón Vigilancia Nutr¡cional Profesional
de Nutric¡ón y Di€tética:

Día ,il:r ues I ¿1 ^ño?.ti'¡i4 
r .i I li"i

Social¡zación Clas¡i¡cac¡ón Nutr¡c¡onal
benefic¡arios:
Día ?'( Mes O i ¡¡o 7r-¡?.{

CNCNA

VTN

Profesional en Nulriclón y Dietética realiza la
toma de datos antropométricos, disponiendo de
los equipos (balanza dlgjtal y lallÍmetro), en las
condiciones señalacias en el anexo técnico.

Fecha Toma de dalos antropométr¡cos:

oiaZq ues Ol eno ZLrZS F-.g,:
&:e'«{7S-. fv\^€\r-t:= &

CNCNA

Erl
ix-r: ?[ i

N]C NA
20

Registra y presenla el reporte de digitación de
anlropométricas en ei sistema misionai

RBE de acuerdo con lo establecido en el anexo tr
NC

ü 21 identificadcs con malnutrición. atendiendo ia I

Realiza orientación y abofdale a los

técnica ie la SubCirección de Nulriclón ñ
Categoría 4. Subcomponente Salubr¡dad

Concepto San¡tar¡o

Variable Nivel de Cumplimiento

22

Cuenta con el acta de inspección sanitaria con enfoque de riesgo para establecim entos de preparación de alimentos, €mltida por la
autoridad san¡taria cqntpetente con concepto sanitario favorable o favoiable con requerimientos con fecra de expedición inferior a un
(1 ) añc. Cump¡e con las exigencias dejadas por la aLrtoridad sanitaria en el acta. Si cuenta con concepto sanitaflo superior a un (1 ) año
el ASOCIADO realiza los trámites correspondientes a ¡a inscripción y so¡ic¡tud de la vislta ce ¡nspección, vigilancia y control frente a la
autoridad sanitaria competente

Concepto: -i-,=t 
ijl r{ , i, L Porcentaje de Cumptim¡ento: f i -l 

o"

Fecna: Dia: l) ues: f.c{, nRo: ?i-,iS N.Acra: Í»L ¿S a. .. t t C t 3
HospitallSubred: _(, {

CNCNAMND

r§L,iiü

Variablé Nivel de Cumpl¡m¡ento Variable Nivel de Cumplim¡ento

Da cumplim¡ento con lo estab¡ecido en la Resolución
5109 de 2005 y demás normas concordantes y
cómplementar¡as, así como los lineamientos técnicos
establec¡dos por el l\,4inisterio de Salud y Protección
Social, el INVIMA y la SDIS. Para el caso de
productos cárnicos cumple rotulado de acuerdo con
el Decreto 1 500 de 2007.

ffiüü
24

ElaL,ora e implementa un plan de compras de
alimentos de acuerdo con los formatos "Plán de
compras conso¡idado mensual asociadcs" y "Plan
de Compras semanal asociados" publicados en e¡

SG de la SDIS de acuerdo con el ciclo de menús
y análisis nutricional con su respectivo
cronograma.

Se adquiere cárnicos. aba.rotes, tubérculos,
fr¡ras. t,erou,¿s t lácteos para las p'eoaraciones
garantizando su disponibilidad para mínimo dos
(2) días de operación y de acuerdo a las
condiciones establecidas en el anexo técnrco.

ñüü

Nivel de Cumpl¡miento

,,1 
§

técn ico
u
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Alimento Proveedor Concepto Sanitaila /Registro+emiso

Pollo
Ct¡ t r fFn l?- ) (;"1 lX:?-t¿ Frtvt rrhlc rs loElttzl

Carne
C,¡: ¡r rrf fi ] 9.1 )'7¡t)t¡ Fr, r*rr.l^rl ¡ t.l lbb l7{'Zi

Leche
¡-ts r h,^;á 7i I ll l'> ¡-tt t frt¡ntw,^lp

{

Queso {"Lc>wrt> l+ ¡úq))án-P ff¿ \,'.rt,l)f
Yogurt }-1r:u.rb ll ltñ t20a) Fnvtntl'¡lr
He¡ado Hr.-u rt> l? rrrgl"rrk Favcrralle

Crema de
!eche Mnvttt- It rfiq t)¡lv ?owr¿ble

Huevos FIL-¡*(fs 0 nqlNl* k"r,-,hi*
Pescado ?'re>xn r,..- üg{tfr{7ú7q IALvorub,c cñD.

6 ¿Pcrt,t f (/h\rrY\i-r\
Pulpas

l'l ¿rü¿* Prrirx.S )b l0s1?c7t( Qaw«rbh.
^

conCuenta las fichas técnicas sanitar¡osv cooceptos ofavorables confavorable con nofecharequerim¡entos a un anosuper¡or (1
los dedi¡ectosproveedores pollo. leche derivadospescado, carnrcos, v fruta.depulpas Adicionalmente, carnepara vpollo

san¡taríaautorización de acuerdo elcon Decrelo de 2007 lácteos derivadosparav v desanitario acuerdoregistro con
719Resolución de 201 Si5. concuenla sanitar¡osconceptos a UN elsuperiores (1 a no. ASOCIADO alsolicita oproveedor

trámites aientes Iacorrespond inscripción sol¡c¡tud lade devisitav control afrente ¡avigilanciarnspeccron. autoridad
deevidenciadeja ndo rcalizadagest¡ón

CNCNA

NIN

Cürrccv r{a
0tra:úr.S,Q5

a las condiciones de transporte mediante el Formato Transporte de Alimentos FoR-pss-232.

Alimenio Proveedor Plara Vehículo Fecha Concepto San¡iario Concepto

Pollo Gr¡ [r:fi B)v Lr7f, B tbL {?n'Lc flwrvLV
Pesado 0) r-»tY U,-tt".V Zl S o i /(s3 ¡2ü24 ?r. crcz-c-k [r

Carne L¡ r ¡rG 14 l\r rJ 7? rv túG t?Wu Et¡w,r<bLr
Leche ür, rhtíó tu}4 *,1< tLl /ri lzt:lv
Queso i4 C¡t vtt 'T).^{ qr(. t4 I It nriT+
Yogun T1r,u{b I-¡ra Fi25 tq I lt )vJlv €ct¡rr..t,hit
Helado F\t.¿ra r/ M G?3 l+ / tl l7()7tl Ft;wrcb\(Crema de
leche '/Vnü lú Trñ, ck?§ LU{lll7u>t-J T€w,rr.bl+

Huevos
Wad¡4J 5¡z7at 05 ¡Lü l7c7ri {i,*orr,i:,lt

Pulpas lk*fu R,f ^.... 6'72 *u¿¿ "2c lo) l7¡>¿4 'Taw¡,'F.tL{

capitulo Vll,
vigilancia y

laenlocon establecido 2674Resolución de 2A13, 29a11ícu lo demás normasv conrelacionadasvigentes
alimentosde cuenta con las deactas inspección, decontrol vehÍculoslos con favorable fechaconcepto v

ainferíor UN ano. Los sanitar os(1 conceptos de vehÍculoslos sontransportacjores acordes natu¡alezala loscie
transporlar y realiza seguitrtiento

NAEü

establecidolo elenlmplementa lnstructivo deRecepción alimentos (rNS-PSS-0 publicado2) en deSG la deweb lapágina SD¡S,
los formatoscon alimentosdeRecepc¡ón deControlv(FOR-PSS-230) entrada desalida alimentosv asoc¡ados (FOR-P§S-236),

diligenciados

CNCNAnryn

Variable Nivel cie Cumplimiento

1 s00

I

Variable Nivel de Cumpl¡miento

i
I

I

j
I

I

I

¡

I

I Fecha conceptc
San¡tatio

¡

Variable
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N¡vel de de

28

Los alimentos que requ¡eren cadená de frío son
almacenados en cond¡cions de iemperatura de
refrigeración no mayores a 4oC +l-zoc o congelación
hasta -24oC y se ¡mplementa los formatos "Control de
temperatum de equipe de refrigeración (FORPSS-
238) y Control dé températura de equipos de
congelación {FOR-PSS-23S.

Los al¡mentos no perecederos empacados
indivldualmente. como granos y otros que presenten
largos períodos de v¡da útil se almacenan a
temperatura ambiente, sin conlacto directo de la luz
solar, sin presencia de humedad y se ub¡can en
estarlerias de matera crgani¿ada.

ñüü

29

Los alinrentos se rotulan con: Nomirre del
alimenio, fecha de ingreso. lecha de egreso o
fecha de vencimiento para producios empacados,
núméro de lote cuando aplique. Para
almacenamrento de alimentos en refrigeradores y
congeladores, se evita la contamlnación cruzada
y son empacados en reclpientes hermétrcos o
bolsas de polletileno transparenies evitando
gotecs y fugas.

Los huevos son almacenados a temperatura
amb enle (no supenor a 25 "C). en un rec¡piente
pláslco higienzado. rolulado con la fecha de
venciriento tomada Cei empaque origlnal

C NC

ñt
NA

El almacenamiento de alimentos preparados como
ensaladas y lugos del mismo día, se realiza en
recipientes de material higiénico sanitario, cerrados o
herméticos y separados de los alimentos crudos, sin
ningún tipo de contacto y en diferentes
compartimentos.

Hüü
31

No se evidencia allmentos vencidos o en mal
estadc. 

=n 
caso de presentarse se tmplementa

el Protocolo Desnaturalización de alimentos (PTC

PSS-026) viqente y formatos asoclados,
pubiicados en publ cados en el SG de la pág¡na

web de la SDIS.

C
f\-rl

+l ü
NA

Nivel de Cumpiimiento

El pre-alistamiento de alimentos se realiza apficando los pasos Ce: selección. clasificación, hlgienización, pelado, corte o
de los alimentos- Las frutas, verduras, enlatados, bolsas de leche y pulpas son lavados y desinlectados previo a la preparacíón

impleménta ¡a ciasificación de ias tablas de p¡car de acuerdo con los coiores establec¡dos para ios procesos de pre-allstamiento
de alimentos.

NiYel de Cumpl¡miento Variabie

úüü

Nivel de Cumpl¡m¡ento

33

lmp¡ementa lo establecido en el ¡nstructivo
Preparación de alimentos (INSPSS-o]4) vigente y
formatos asociádos, pubticados en el SG de la página
web de la SDIS.

Realiza proceso de descongelación de productos
cárnicos según lo estipulado en anexo técn¡co (en

refrigeración y no a chorro de agua, canecas con
aqua o sometidos a proceso de cocc¡ón).

trü NA

34

Las ensaladas y postres que conlíe¡en fruta
picada son coriadas y picadas el mismo día de
suministro.

La adición de azúcar para los jugos y sorbeles se
reaiiza máxlmo media hora antes del Servido y no
se lncorpora bloques de hielo o bolsas de leche
congeladas al jugo.

Füü

Variables Nivel de Curñplimiento

..

Segarantizalastemperaturasderefrigeración(entre2a4'Crl-2"C)yparapreparacionesconprocesodecocciónse garantiza
peratura mayor a 65"C, desde sl inicio hasta el flnal del seryicio. Se realiza ioma de tempereluras de cada preparación mínimo

con un ¡ntervalo de t¡empo de dos horas

Grupo de Alimentos Preparación del Día T1 "C 12"C

Sopa o Cazuela 2L

Cereal
r

Proteína

Ensalada o Verdura I Z
Tubérculo o Plátano

t !
Beb¡da de Fruta L

q /'latt

i
Postre IU V,V

c riü

PAGINA

Var¡able Váriable

Variabla

Váriáble

I

I

Ij
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Variable Nivel ienlo Variable Nivel de Cumplimiento

óo

Se asegura una presentacíón adecuada y agradable
de cada una de las preparaciones y s9 realiza el
servido de los alimentos, teniendo en cuenta ¡os
utensilios estandarizados y en menaje en buen
estado. higienizado y seco con la entregá de cuchara
sopera, tenedor, cuchil¡o, cuchara de postre (cuando
se .equiera) y seruiileta.

Los aderezos comó yoqur, crema de leche, leche
condensacia. uvas pasas, queso (rallado o en cubos)
y helado que hacen parte de los postres a base de
frutas se adiciona en el momento del servido. sobre
la porción individual.

ñ n ü Se garantiza a las personas beneficiariás el total
de los componentes del menú en el momento de
la erltrega del apoyc alimentailo de acLerdo con
el ciclo de menús establecido. Adicional se
gara.tizá qle toda rrtulet que se e¡lcleni.e en
período de gestación o lactancia hasta los doce
meses, que asista al Comedor Comunilario
reciba un aporte adicional de leche de 200 cc o
queso de 359.

ñ
NC NA

38

No se manlpula lcs alimentos direclamente con las
manos, sjnú con e! uso de utensilios como F,iazas,
cucharas. trinches o tenedores, entre otros_ No se
hace uso de guantes desechables y ios alimentos
calientes servidos no permanecen en tiempo de
espera por más de cinco minutos en Ia línea de
seruido.

CNCNAKf]tr Las características organolépticas de las
preparaciones (color sabor, aroma consistencia)
son caractetisticos en cada una de las
preparaciones listas para servir.

ñüü

N' Váriables Nivel de Cumplimiento

Se mantiene a disposic¡ón de las personas beneficrarias duranie el t¡empo de seruldo, distrjbución y co¡s!mc, tres (3) recipientes con
especias o condimenteros, tales como orégano. plmienta negra y 4i triturado, para ser aCicionados por ias personas beneficiarias de
acuerdo con su preferencia e identificados (nombre del producto, Fecha de venclmienlo )¡ lote). ry ü ü

I
.,]

Permite la aplicación de pruebas
C NC

l\ it
L}J

NA establecidas por la normatividad nacional y

Almacena las muestras diarias de alimentos
preparados de acuerdo con Io reglstrado en el

requerldas por 1a SDIS para los aná¡isis
ítem de ensayo de materias prmas,

Formato Preparaclón de Alimentos y en los
establec¡dos en ei anexo técnico.

42 superilc¡es. frotis de manos
personal manipulacior de alimentos agua

y otras pruebas microblológicas
tomadas por la SDIS o por terceros

por la SD|S

CNCNA

E
z? ¡ai i 7b75

Cumple con los requisitos lnicrob¡ológicos vigentes
de Ia normativiCad nacional y los demás requeridas
por la SDIS para los aná¡isis a item de ensayo de
materias primas, productos terntinados, superficies.
frotis de manos de personal manipu¡ador de
alimenios, agua de consumo y otras pruebas
microbiológicas que sean tomadas por la SDIS o por
terceros autorizados por la SDIS.

CNCHtr NA

44

lmpieme.ata laS accÍones correcttvas reqLleridas
para subsanar los hallazgos que se derlven de
¡os resultados no conformes de las pruebas
microbiológicas ql¡e sean tomadas por la SDIS o
por terceros autorizados por la SDiS

c üt
No Variable Nivél de Cumpl¡miento

45
oma los ítems de ensayo necesarios, en caso de biote o evento ep¡demiológico relacionado con posible contaminación alimentaria o

transmitida por al¡mentos - ETA.

Variabfe

úüiit
Nivel de Cumplimi€nto

4E
Garantiza la aplicación de las Buenas Prácticas de l\4anufactura - BPI\,4 en todos los procesos realizados en el Comedor Comunjtar¡o,
esí como la aplicación cle las normas de higiene, limpieza y desinfección para garantizar ¡a ínocu¡dacj de los al¡mentos.

1ii

:ii¡::

úwü
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lmplementa el plan de capacitación cont¡nuo y permanente dirigido al personal manipulador de alimentos desde el momento de su
NAa la ejecución del convenio, en coherencia con lo señalado en la Resolución 267 4 de 2A13 y el anexo técniqo.

úü
il e ¡-:ürl j

Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos Fecha Capae¡tación

,1

íl t-rr.¡ r,l .¡n f2{ r Érñ tQ/üL)'ztn-C
2 {-rr(r',1., nc Qcrir.rnt ¡r'? 1'g )ot i'20-<
3

L)
Mr,vl+rrr¡ l",rrxir.n i l8 ini )7v?S

4 d,'.i) , '{*'n>aleil tKlr.tl7ü7-s
5

6

7

B

I

fllr' rnenfcJ
r¿*E)

El personal manipulado¡ de aiimentos cuenta con certificación médica en ia cual conste la apt¡tud para manipular alimentos,
por un médico que cuente con número de registro profesional: con vigencia infer or a un (1 ) año-

Nombres y Apellidos Alimentos Fecha Certificado Médico

2 L
3

4

5

6

7

B

I

ñüü

C"rnbro

n"l

el Protocolo Lavado de Manos (PTC-PSSoog) publicado en el SG de la SDIS, con el talento hur¡ano contratado para
del Comedor Comunitario y ias pereonas beneficiarias del seru¡cio; mediante estmtegias d¡dácticas ub¡Édas en

del salón comedor, tales como: infogralias, collages, habladores, frisos, entre otras: en los t¡empos establecidos.

-de 
avisos o advertenc¡as al personal manipulador que indiquen el proceso de lavado de manos, ub¡cados en sérvicio

área de consumo de alimentos y baños.

de los muebles, equipos, utensilios y
para la prestación dé¡ seryiclo en CNCNATMt]Comunitario conforme las especificaciones

en el anexo técnico, en condiciones con un plan de mantenimiento de
estado y funclonamiento y correctivo que contenga

ínimo: cronograma hclas de vida de cada
los beneficiar¡os que de los equipos, donde se rellejen

la entrega de al¡mentos para consumo del equipo, capacidad, fechas
se cuenta cón Ia €ntidad establecida

herméticos (Ocho (8) en tolal por
y marcados de acuerdo con

en el anexo técnico.

51

de los mantenimientos.

CNCNAMrrl

Var¡able Nivel dé Cumplim¡ento

4i

i

Variable N¡vel de Cumpl¡miento

,f :--

Mrrr'l ho &.hr¡n [.Ra:rx,^:r,b)e) l+ /nL¡17t74

Var¡able Nivél de Cumpl¡miento

f,peración

tens¡lios - Menaje

Variable Nivel de Gumplimiento Variable Nivel de Cumpl¡m¡ento

rfttü
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52

Participa en la jornada de fortalecimiento técnico de
socialización del lüanual de buenas prácticas para la
prevención de pérdidas y desperdicios de alimentos
convocada por la Subdirección de Nutrición y realizar
su correspondiente divulgación con el talento humano
vinculado a,a operación del Comedor Comunitario.

Fecha Fortalecimiento Nutr¡cionista ;

t1
l:'a I l; Ivles I /- e¡o ,'1. 19

Fecha Fortalecim¡ento Responsable Serv¡c¡o:

oia '7 1,, t,¡"" I Z ¡,no 7.t.7 Q

Fecha Diyulgación:

Diu lq- vres úlAño 7L2Í {(l'l(:j

C

l^t
NC

T ü

53

Realiza seguim ento a la implementación y
repone de acciones asociadas al ¡,4anual de
buenas p.ácticas para la prevención de pérdidas
y desperdicios de alimentos, mediante el
diligenclamiento Cel formato Control y med ción
de desperdi.ios de alimentos (FOR-PSSB03)
vigente y el repo|ie trimestral consolldado. a más
tardar el tercer alia calendario de los meses
enero, ab.il. jullo y octubre.

No Var¡abla Nivel de Cumpl¡m¡ento Variable Nivel de Cumplimiento

54

Ga¡:
N'

e implsmenta el Plan de Saneam¡ento d
Comunitario cumpliendo con la Guía

de Saneamiento estabiecida por la
de lntegración Social

Va¡iable

C

F<l
L_X ü ü

Nivel de Cumplimiento

55

-
N'

se evidencia indicios o presencia de &üüo vectores.

Fumigación

oia ct L rr¡es c i e¡o 7L'zg

Var¡able Nivel de Cumplimiento

56

N'

a la superuisión o interventoria
de ejecuc¡ón del Componente Al¡mentación,
y Salubridad, dentro de los primeros

días calendario de cada fles, que dé cuenla
plimiento de los compromisos del

mención con sus respectivos soportes. de acuerdo
los I¡neam¡entos definidos por Ia SDIS

Variable

C NC
r-7
L¿.J

03/§il ts73

Nivel de Cumplim!ento

57

'.1: t.

N'

con el factor de selección
ico adicional para la contratación CNC

EA
en nutrición y dietética, de

con los Iineamientos tácnicos, liempos
evidencias establecidas por la SDIS; en caso
haber sido oiertado dentro de¡
competitivo.

Variable Nivel de Cumplimiento

cumplímienlo con lo establecido en el estrictamente Ias Ínstalac¡ones
C

|=Vl
L/-\

NC Comedor Comunitario para el cumplim¡ento CNC
389 de 2009 y demás normas concordantes,

objeto de¡ convenio. En estas, NO se
ejercer actividades de proselitisnro tr58 lo cual no podrá recibir ni recaudar donaciones, 59

voluntarios, cuotas de cotresponsab¡lidad
religioso. ideológico, comercial o de
otra indole.

part¡cipac¡ón.

El nÚmero de pelsonas benef¡ciarias registradas en el aplicativo RAD es acorde al número de personas beneficiarias regtstradas en la planilla de asistencia-

Hora de Reg¡stro Número Registro Asistencias RAD Número Reg¡stro Asistencias Plan¡lla Coméntarios

'12 m L}C 7J: 5e proevda Fo lh cle I

6oferr¡r. ó ¡errdo t6ó \@0r,
1:00 p. m. t)1, ¿el
2:00 p. m.

3:00 p. m. zB[ ZT,L
3:30 p. m.

Total \

rytü
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2024 

 
 

 

 
 

 
FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
30 

 
MES 

 
 01 

 
AÑO 

 
2025 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO  

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO: 113351- CCCP 05-009 LA FISCALA 
 

Nº CONVENIO/VIGENCIA: 9364-2024 

TIPO DE VISITA:  
                                               Apertura                     Seguimiento                      Cierre 

 

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  
    
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

Variable: 3 

Descripción: 30/01/2025- Angeo ubicado en la ventana, 
detrás de la campana extractora, deteriorado, adicional, 
sifón desprendido en área de cocina caliente y puerta 
con oxido en área de higienización. 

 

Variable: 50 

Descripción: 30/01/2025- Se realiza cambio de tablas de 
picar, color verde; se realiza mantenimiento a 
congeladores, donde almacena pulpas, sin embargo, aún 
no cuenta con capacidad, en sillas y mesas, para 40 
personas, según anexo técnico, las sillas en uso, se 
encuentran en mal estado, con lo cojines en donde el 
recubrimiento está roto y resortes expuestos. 

 

 X  



Página 2 de 2 

  
PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2024 

 
 

 

 
 
 

 
FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
30 

 
MES 

 
 01 

 
AÑO 

 
2025 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO  

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO: 113351- CCCP 05-009 LA FISCALA 
 

Nº CONVENIO/VIGENCIA: 9364-2024 

TIPO DE VISITA:  
                                               Apertura                     Seguimiento                      Cierre 

 

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  
    
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 

Variable: 29 

Descripción: 30/01/2025- Se evidencia en equipo de 
congelación, almacenada pechuga de pollo con 
verduras, sin una adecuada separación física, 
generando riesgo de contaminación cruzada por 
goteos. 

 

Variable: 35 

Descripción: 30/01/2025- No se garantiza temperatura de 
seguridad, durante todo el servido: Para la primera toma, 
el queso registra 10.1°C y jugo de fresa registra 6.7°C; en 
la segunda toma el jugo de fresa registra 7.7°C. 

 

 

 X  



Página 3 de 2 

  
PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2024 

 
 

 

 
 
 
 
 

 
    

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 

 
Variable: 2 

Descripción: En área donde se ubica equipos de frio, 
unión piso-pared deteriorada. 

 
 
 
 

Variable: 41 

Descripción: Se evidencia en equipo de refrigeración, 
muestras de alimentos preparados, menú 3 del 
29/01/2025, almacenados en un plato y no en el reciente 
hermético. 
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2024 

 
 

 

 
 
 
 
 

 
    
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 

 
Variable: 46 

Descripción: No se aplica buenas prácticas de 
manufactura, al encontrar queso doble crema, sin el 
empaque original, entre una bolsa de proceso, para 
consumo del día, generando riesgo de contaminación 
cruzada. 
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2024 

 
 

 

 
 

 
 
 
 
  
 

 
 
 

  
 
 

MENU SUMINISTRADO EN VISITA 

 

SEMANA N°:    1    MENÚ: 4 

 

 

GRUPO 5: mayores de 14 años 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Apoyo a la supervision 

 
ANDREA VARGAS LOZANO 

  

  
Nombres y Apellidos  

52202371 

  
Cédula de Ciudadanía 
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